CARPACCHIO VON DER ROTEN RUBE
Ziegenfrischkédse, Walnusse, Zitronen-Vinaigrette und Pfifferlinge
14 €
wahlweise mit Australischem Wintertruffel
18¢€

GH

SASHIMI VON DER GELBSCHWANZMAKRELE
Passionsfrucht-Citrus-Sud, Wasabicreme,
Saiblingskaviar und Pfifferlinge

18 €
D,J,A

SAUTIERTE PFIFFERLINGE
mit Schnittlauch, Purree von der Urkarotte und Drillingen
G
wahlweise mit:
Supremé vom Perlhuhn (Frankreich)
19€
Medaillon vom Rinderfilet (Argentinien)
28¢
Tranche vom Lachs (Farder Inseln)
24¢

Filet vom Seeteufel (Nordost-Atlantik)
25¢
D,G

FRISCHE FETTUCCINE

Pfifferlinge, Triffel-Schalotten-Rahm, Confierte Kirschtomaten und Macadamianusse
24¢
AC,GH
wahlweise mit Australischen Wintertriffel
29¢

SACHERTORTE ,A LA HILDEGARD®

WeiBes Schokoladenmousse, Erdbeeren und Passionsfruchtsorbet
10€

ACHEG
eslosranl
/2 L

Trotz hoher Sorgfalt im Herstellungsprozess kann es nicht génzlich ausgeschlossen werden, —
minimanufaktur Parow

dass in den Speisen Spuren von anderen Allergenen und Zusatzstoffen enthalten sind.
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